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II. ULUSLARARASI
NATUREL SIZMA
ZEYTINYAGI VE
SOFRALIK ZEYTIN
KALITE YARISMASI

KOLLARIMIZI iKINCISI IGIN
YENIDEN SIVADIK

Zeytinyag1 Akademisinin dizenledigi, Uluslararasi
Sofralik Zeytin ve Nattirel Sizma Zeytinyag: Kalite
Yarigsmasidir.

Zeytincilik sektorinun tum kesimlerini birlestirerek
sektortn sorunlarina ortak akilla ¢ozim Ureten ve
bu sayede ulkemiz zeytinciligini gelistirerek layik
oldugu yere ulastirmayi ilke edinen Zeytinyagi
Akademisinin organize ettigi Olive Istanbul

Uluslararas: Zeytinyagi Kalite Yarigmasinin esas
amaci naturel sizma zeytinyagi Uretiminde kaliteyi
tesvik etmek ve odullendirmektir.

Bunun yani sira bu yarisma ile asagida belirtilen
konularda farkindaligin artmasi ve yayginlastirilmasi

hedeflenmektedir.

Urlinlerini yasal olarak satan zeytin yetistiricilerini



tiketim yontinden gelistirme hedeflenmigtir.

Akdeniz diyetinin temeli olan zeytinyaginin ozel
degeri ve saglikli/besleyici 6zellikleri hakkindaki
bilginin onemi yeni ve geng tuketicilere (okullara),
profesyonel seflere, gastronomi ve mutfak sanatlari
okullarina ve restoranlara anlatilacaktur.

Uretilen zeytinyaglarinin kalitesinin arttirilmasi icin
cesitliligin arttirilmasana ve tatma farkliliklarina
bagli duyusal analiz egitimlerini tesvik etmeye katki
saglayacaktir.

Tam bu faydalar 1s181nda Turkiye’de bir ilke imza
atilan Uluslararasi Zeytinyagi Kalite Yarigmasi'yla,
zeytinyaginin Ulkemizde kaybettigi itibar: geri
verilecek ve zeytinyagi hak ettigi degere; sevgi,
bilim ve emegin karsilig1 olan kalite ile kisa zamanda
ulasacaktir.

Yarismaya 2022- 2023 hasat yilinda uretilmis
(dokme diginda) yaglardan; ticari olarak satigi yapilan
tum markali naturel sizma zeytinyaglar: Ureticileri,
isletmeleri, Uretim tesisleri, Uretici kooperatifleri ve
birlikleri, markali nattirel sizma zeytinyagi Uireten,
siseleyen ve ticaretini bireysel yapan kigiler ile

ve yag ureticilerini, yag yelpazesinin her alaninda isletmeler yarigsmaya katilabilir.
yuksek kaliteli zeytinyagi Giretimi icin tegvik etme,
markali Grunlerin kalite strekliligini saglamada Iste size 2023 takvimiz.
yol gosterme ve konu ile ilgili herkesi kullanim ve Lutfen not defterinize kaydediniz.
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