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“Yagam agaci’, ‘Olmez agag’, ‘baris agact’
gibi glizel sifatlarla anilan zeytin agaci
antik caglardan beri ‘medeniyetlerin
besigi’ Anadolu topraklarinin en eski
sahibidir. Tarihten glinimtze bu kadim
agacin meyvesi olan ‘zeytin’, Anadolu
medeniyetleri arasinda kulttrel ve ticari
etkilesimin en 6nemli unsurlarindan
biri olmustur. Yapilan arastirmalar da
gostermistir ki Anadolu'nun Akdeniz
kiyilari, zeytinin ‘anavatani’dur.

Anadolu’'nun sahip oldugu ideal iklim
ve toprak kosullarinin yani sira zeytinin
ve yaginin kullanim alaninin cesitliligi,
zeytin agacinin dayanikli ve uzun omurli
olusu, mitoloji ve teolojide bir¢ok mite
konu olusu gibi unsurlar zeytin agacini
ve meyvesini tarih boyunca Anadolu
kiltirinin basat kimlik 6gelerinden
biri haline getirmistir. Zeytinle olan bu
uzun tarihin bir sonucu olarak Anadolu,
bircok farkli tiirde zeytin cesidine de ev
sahipligi yapmuistir.

Anadolu kiltirinde zeytinyaginin
kullanimi binlerce yil boyunca bir
gidadan daha fazlasi olmus; tip, dini
ritieller, kozmetik, aydinlatma gibi
bircok alanda da kullanilmigtir.

Anadolu’da Zeytinyaginin
Tarihi

Antik caglardan beri bilinen zeytinin,
ilk olarak nerede yetistigi tam olarak
bilinmese de Anadolu'nun giiney,
glineybati1 ve bati gibi birgok bolgesinde
yabani zeytin ormanlarinin olmasi
zeytinin ana yurdunun buralar oldugu
fikrini gliclendirmektedir.

Bilinen zeytincilik tarihi yaklagik 7.000
yil 6nce baglamis ve Anadolu’dan
bltlin dinyaya yayilmistir. Mersin
yakinlarindaki Yumuktepe'de yapilan
kazilarda bulunan komiurlesmis incir,
badem ve zeytin cekirdeklerinden
Neolitik donemin basindan itibaren
zeytinin bu bolgede insanlarin

besin kaynaklarindan bir oldugu
anlasilmaktadir.

Zeytin yetistiriciligi ve zeytinyagi
uretimi, Akdeniz Havzasinda yasamig
blitiin medeniyetlerin ekonomik
faaliyetleri arasinda yer almigtir.

Anadolu’daki birgok medeniyetle
birlikte, Anadolu’yu yurt edinmig

olan Hititler, Yunanlilar, Romalilar,
Selcuklular, Osmanlilar zeytin
yetistirmisler ve zeytinyagi elde etmede
uzmanlagmuglardir.

En eski zeytin kalintilar ile zeytinyagi
teknolojisine ait izler, Ege Bolgesi'nde
Urla Limantepe’de, Salihli Sardes’ta
(Lidya'da), Mersin Erdemli, Kumkuyu,
Akkale ve Silifke’'de (Kilikya) arkeolojik
aragtirmalarda bulunmustur. Son
yapilan arkeolojik kazilarda, Sivas'ta
merkeze bagli Kurtlapa koytunde 3 veya
4. ylzyila ait oldugu tahmin edilen cam
sise igerisinde bozulmamig zeytinyagi
bulunmustur.

Zeytin agaci, tarih boyunca Anadolu'nun
degisik kilturlerinde barigin ve umudun
temsilcisi olmus, zeytin agaci ve meyvesi
kutsal olarak kabul edilmistir. Anadolu
medeniyetlerinde ve dinlerinde zeytin
ve zeytin agaci bereket, baris, akil, uzun
omur ve olgunlugu simgelemistir. Ayrica
zeytin agaci ve zeytinyagi, Anadolu'nun
sosyal, kilturel, ekonomik yapisinda
hayati bir deger tagimustir. Eski Anadolu
medeniyetlerinde zeytinyagina “sivi
altin” adi verilmistir.

Yakin tarihe bakildiginda; ytizyillarca
Anadolu’da hiikiim stirmus olan Osmanli
Imparatorlugunda zeytin ve zeytinyag
uretimi vergilendirilmesi, pazarlanmasi
belirli kurallara baglanmis, bunun igin
kurallar kanunnamelerde agiklanmustur.

Anadolu topraklar: zeytincilik ve
zeytinyagi tretimi nedeniyle Osmanli
Imparatorlugu icin énemli bir Giretim

ve ticaret merkezi olarak on plana
citkmigtur. 19. ylizyilda Ayvalik'a yillik
600 ticari geminin ugradig1 ve bircok
Avrupa Ulkesinin bu ticaret iligkisinden
dolay1 Ayvalik'ta I. Diinya Savasi'na
kadar konsolosluklarinin bulundugu
bilinmektedir. Adalar’'da ve Ege
Bolgesi'nde uretilen zeytinyaginin ve
zeytinyagl sabunun Istanbul’a tahsis
edilmesi Osmanli bagkentinin ihtiyacini
kargilamaya yoneliktir. Ayrica, zeytinyagl
yemeklerin Osmanli mutfaginda daima
cok ozel bir yeri olmustur. Zeytinyagiyla
yapilan yemekler, Osmanli ddneminde
sehirden koylere kadar yayginlagmis



Osmanli Mutfagi, bugiinki yemek
kalttrimtzin de temelini olugturmustur.

Zeytincilik, Cumhuriyet sonrasi tilkemiz
tariminin en 6nemli dallarindan

biri haline gelmistir. 1929 yilinda
Atatlirk'tin Yalova bolgesine yaptigi

bir gezi sirasinda zeytincilige gereken
Onemin verilmesine yonelik direktifleri
dogrultusunda, tlkemizde bir zeytincilik
seferberligi baglamuis, bu sayede
zeytincilik konusunda calismalar yapmak
uzere 1937 yilinda Bornova Zeytincilik
Arastirma Enstittist kurulmustur. Ayrica
zeytin, bahgesine bakmayan ve bakim
yaptirmayan Ureticilere ceza verilmesine
neden olan bir kanun maddesine

sahip tek bitkidir. Uzun yillar stiren

bu faaliyetler sonucunda tilkemizde
zeytincilik buylk bir hizla geligmistir.

Bu sayede egitim gormtus uzmanlara,
yeni, bakimli, saglikli ve verimli bahgeler
ile sofralik zeytin ve zeytinyagi isleme
tesislerine sahip olunmustur.

Giliniimiiz Anadolu’sunda
Zeytinyagi

Anadolu insani yuzyillardir dinyanin

en kaliteli zeytinyagini Gretmistir.

Diin oldugu gibi bugtin de Anadolu
kilttrinde 6zel bir yeri olan zeytin ve
zeytinyag1 yasamin 6nemli bir parcasidir.

Turkiye'deki zeytin tretimindeki olumlu
gelismelere paralel olarak son yillarda
zeytin sitkma tesislerinin modernlesmesi,
kapasitelerinin artmasi ve modern
zeytinyagl isleme tesislerinin devreye
girmesiyle birlikte zeytinyagi tiretim
miktar: ve kalitesinde de artig olmustur.

Anadolu zeytinyagi, olaganustu kalitesi
ve essiz tadi nedeniyle yerel pazarlarin
yani sira dis pazarlarda da gticli bir
konuma sahiptir. Ancak kiresellesen
ve rekabetin arttig1 glinimtuzde; son on
yillik donemde, toplam diinya zeytin
uretiminde ortalama %8’lik payla,
Ispanya, Italya ve Yunanistan'dan
sonra Turkiye dorduncul zeytin Ureticisi

konumundadir. Son yillarda diger
ulkelerin rekoltesinde yagsanan dustsler
ulkemiz icin ciddi bir firsat saglamaktadir.
Bugiin Tiirkiye, italya ve Yunanistan

gibi pazarlar dikili aga¢ sayisinda geride
birakmustir.

Turkiye'de zeytinyagi Uretim ve
tiketiminin ¢ok kendine 6zgu bir
durumu vardir. Ctinka Turkiye, zeytinyagi
ureticisi tlkeler arasinda en az zeytinyagi
tiketen tlke konumundadir. Zeytinyagi
uretiminde hizla ilerleyen tlkemizin
tiketim degerlerine bakildiginda
ulkemizde kisi basina zeytinyag yillik
tliketim miktar: yalnizea 2 litredir. Bu
oran Yunanistan'da 24 litre, Ispanya ve
Italya'da 14 litre, Tunus, Portekiz, Liibnan
ve Suriye'de ise 8 litre civarindadir. Tabii
bu olgunun yine kendine 6zgti cografi,
kilttrel ve sosyolojik sebepleri vardir hig
stiphesiz. Ama her seye ragmen ihracat
hamlelerini artirirken bu glizel tilkede
zeytinyagl tiketimini artirmanin yollarini
bulmak elzemdir.

Anadolu’da Zeytinyag: Uretiminin
Gelecegi

Gelecege bakildiginda, Anadolu’daki
zeytinyagi kiltirunun kalici oldugu
aciktir. Binlerce yilik zengin bir ge¢gmise
sahip olan bu gelenek, bolge kimliginin
ayrilmaz bir pargasidir ve diinya saglikli,

strdurulebilir beslenme aligkanliklarina
giderek daha fazla ilgi duymaya

devam ettikge zeytinyaginin Anadolu
ekonomisinde 6nemli bir rol oynamaya
devam edecegine stiphe yoktur.

Zeytinyag talebi arttikca verimli
Uretim yontemlerine olan ihtiyag
da artmaktadir. Son yillarda, zeytin
yetistirmeyi ve hasat etmeyi
kolaylagtiran teknolojide 6nemli
gelismeler olmustur. Nesiller boyu
aktarilan geleneksel yontemleri
korurken buiytik miktarlarda ytiksek
kaliteli zeytinyag: Uretmeyi mimkin
kilan bu yeniliklerin devam edecegi
kesindir. Fakat tilke olarak bizim diinya
zeytin ve zeytinyag ticaretinde daha
fazla s6z sahibi olmamiz ve ihracatta
surekliligi saglamamizin yolu tiretim
artisindan gecmektedir. Anadolu’da var
olan zeytin agaci varligimizi arttirirken,
ihracat sektorimuzun ihtiyaclari da
gozetilmeli, dogru gesitlerin, dogru
yorelerde dikimi desteklenmelidir.

Zeytinyag kiltiri Anadolu’yu
derinden etkilemistir ve gelecekte de
etkilemeye devam edecektir. Bunun
nedeni, zeytinyaginin cesitli sekillerde
kullanilabilen inanilmaz derecede ¢ok
yonli bir trtin olmasidir. Sadece saglikli
bir yemeklik yag olmakla kalmaz, ayni
zamanda alternatif tip ve kozmetikte
kullanim i¢in miikemmel kilan bir dizi
saglik yararina da sahiptir.

Ancak kesin olan bir sey varsa o da
zeytinyaginin Anadolu'nun kiltur ve
ekonomisinin onemli bir pargasi olmaya
daha uzun yillar devam edecegidir.
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